
Nos vins disponibles au verre le sont également
en pichet (25 ou 50cl), au prorata du prix de la bouteille.

Nos vins au pichet

Champagnes

95
10 / 75

139
159

Réserve Exclusive Brut « Nicolas Feuillatte »
Veuve Fourny « blanc de blancs » 1er Cru Vertus
Gosset « Grande réserve rosé »
Taittinger Brut « Millésime 2016 »

La coupe / Bouteille

Verre / Bouteille / MagnumVins rosés

AOP Côtes de Provence « Roches d’Estel Rose »
AOP Gigondas 2024 « Domaine du Terme »
IGP Pays d’Oc 2025 « Château Puech-Haut » Argali
IGP Pays d’Oc 2025 « Château Puech-Haut » Argali - Jéroboam

5,5 / 25
7,5 / 34

8 / 39 / 77
150

Vins rouges Verre / Bouteille / Magnum

AOP Côtes du Rhône 2024 « Domaine fond Croze » bio
AOP Vacqueyras 2023/24 « Domaine du Terme » 
AOC Saint Joseph 2025 « Domaine François Grenier »
AOP Gigondas Réserve 2021 « Domaine du Terme » 
AOP Auxey Duresse 2020/21 « Clos du Moulin aux Moines »
AOP Châteauneuf-Du-Pape 2020 « Domaine du Trapadis »
AOP Pommard 1er Cru 2018 « Clos du Moulin aux Moines » 
AOP Côte-Rôtie 2020/23 - « Patrick Jasmin La Giroflarie » 
AOP Margaux 2018 « Château Desmirail » 3ème grand cru classé
AOP Côte-Rôtie 2021 « Domaine Garon » Les Triotes Magnum

5,5 / 25
6,5 / 29

36
8 / 44 / 82

69 / 135
78
95
97
95

185

AOP Chatillon en Diois 2025 « Jaillance Aligoté » bio
IGP Côtes de Gascogne Moelleux 2025 « Uby n°4 »
AOP Côtes du Rhône 2025 « Fond Croze confidence » bio
AOP Savoie Roussette Marestel 2019 « Domaine Dupasquier »
AOP Mâcon Fuissé 2025 « Château Vitallis »
AOP Chablis La Chablissienne 2019 « La Sereine »
AOP St Peray Domaine Bernard Gripa 2023 « Les Pins »
AOP Pernand-Vergelesses 2018 « Clos du Moulin aux Moines Combottes  »

Vins blancs
5,5 / 25

6 / 26

35
 7,5 / 33

42

28

58
85

Verre / Bouteille

En collaboration avec La Cave des 4 Routes à Lans-en-Vercors

La Cave de l’Ours

www.creperiedelours.fr



Apéritifs
Planteur Maison - Rhum, Vanille, Épices, Jus - 50% (25cl)
Chartreuse jaune Tonic - 43% (25cl)
Spritz Breton - Aperol & cidre brut pression - 11% (25cl)
Kir Breton - crème de pèche et cidre - 15% (20cl)
Kir - Pêche, cassis ou myrtilles - 15% (12cl)
Martini, Suze (6cl)
Pastis, Ricard - 45% (2 ou 4cl)
Aberlour Whisky - 40% (4cl)
Vodka ou Chartreuse mule - 55% (25cl)
Coupe de Champagne ou Kir royal - (12cl)

10
8,5

3 / 6

5
5
5

9

9
10
10

Les divins (4cl)
Poire artisanale bio des Alpes - 40% 8
Liqueur de menthe bio des Alpes - 30% 8

Verveine bio des Alpes - 40% 8
Génépi bio des Alpes - 40% 8

Limoncello bio des Alpes - 25% 8
Thym bio des Alpes - 40% 8
Cognac - Château des plassons XO - 40%
Rhum Gouverneur - XO - 42%
Chartreuse verte/jaune - 55/43% 9

15
14

4 / 8,9 / 16,9

Nos Cidres pression & bouteilles
Bolée (20cl), Pichets (50cl ou 1l) - Loîc Raison Brut 4,5 % (Pression)

Fermier Breton La Hunaudaye bio (75 cl) - Doux 3% ou Brut 5 %
Brut - Eric Bordelet (75cl) - 7%
Un cidre sec et raffiné, aux notes acidulées et à la finale vive
Tendre - Eric Bordelet (le verre, 50cl ou 75cl) - 4,5%
Un cidre doux et gourmand, au fruité croquant et à la bulle délicate
Poiré - Eric Bordelet (75cl) - 4%
Fin et élégant alliant fraîcheur fruitée, bulle délicate et finesse minérale

19
28

7 / 19 / 28

34

Vin chaud by Nico (en hiver)
Café frappé
Café, Décaféiné
Café allongé
Double expresso
Grand café crème, Cappuccino
Chocolat chaud
Chocolat chaud breton (au caramel beurre salé & chantilly)
Café ou chocolat viennois (chantilly maison)
Caribbean coffee (2cl de rhum ambré)
GreenChaud : chocolat chaud et Chartreuse verte 2cl
Thés & infusions bio (Thé vert nature, Earl Grey, Vanille, English Breakfast,
Darjeeling, Jasmin, Menthe / Tilleul Menthe, Rooibos, Verveine)

Sirops Teisseire (25cl) grenadine, fraise, citron, menthe, pêche, framboise, kiwi
Coca, coca zéro, limonade, diabolo, Ice Tea - 33cl
Orangina, Schweppes Tonic ou Agrumes - 25cl
Ginger Beer Tonic - 20cl
Jus & nectars Ogier Fruits (38) (pomme, poire, abricot) - 25cl
Jus de tomates anciennes de l’Isère bio - 25cl
Evian - 0,5L
Valls - 33cl / 75cl

Boissons chaudes & Softs
4,5
5,5

4,5

4,9

6,9
3,9

2,9

9,9

3,9

7,5

5,9

2,9
3,9
3,9
4,5
4,5
4,9
3,5

3,5 / 6,5

2

Bières 25cl / 50cl

En bouteille (33cl):
Brasserie du Slalom (La Chapelle-en-Vercors) bio : La Blanche 5%, la Double 6,8%, la
Ambrée 5,7%, Chouffe Blonde ou Brune 8%, Liefmans fruits aux rouges servie on the
rocks 3,8%
Sans alcool : Leffe 0%

7,5

6

La Cristal IPA pression (Brasserie du Mont-Blanc) - 4,7% 4,5 / 8,5

La Cristal Blonde pression (Brasserie du Mont-Blanc) - 4,7% 4,5 / 8,5
L'Ours ajoute du Picon ou du Génépi + 1,5
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